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PUUHIILI-SAVUSTUSUUNI

Perinteinen puuhiiliuuni
21. vuosisadan keittiossa
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KOPA - monipuolinen kuuma/kylmasavustusuuni on sihkoélammaolld nopeutettu
puuhiilivuni.

KOPA savustusuuni on perinteinen puu-uuni 21. vuosisadan ravintolaan.

Hitaasti valmistetut ruoat, mitki tihdin saakka on ollut mahdollista valmistaa vain
perinteiselld puu-uunilla, on nyt mahdollista ravintolassa valmistaa helppokayttoisen
elektronisesti ohjattun uunin avulla hygieenimiariyksia noudattaen.
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Savustusuuni tuo ravintolaan alkuperiisen ja perinteisen kypsennysmahdollisuuden.
Tami erikoinen uuni auttaa sinua paistamaan hitaastilihaa, kalaa tai vihanneksia,
erinomaisen hiilisavun maun keraa.

Ainoastaan nappia painamalla saat Savustusuunistasi aidon Barbeque Smokerin, mill4
valmistaat vaivatta kanafileet, nyhtépossun, kyljykseet, makkarat ym. Savun lisdi-
miseksi painaa vain nappia.

Kytke 14mp0 pois pdilta ja jata savu uunin. Saat kylméasavulla savustettua kalaa,
makkaraa ja lihaa.
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Uuni on elektronisesti ohjattu ja erittdin helppokayttdinen.
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Ominaisuudet: Tekniset tiedot:
L gg?{a{ln erinomainen perinteinen Mitat (xSxK): 1018 X 709 X 1585 mm
- Helppo puhdistaa - RST kammio 562 X 512 X 836 mm
pyoreilld nurkilla Ritildn mitat (LxS):
- Monipuolinen kiytto: 530 X 481 mm (GN1/1 soveltuu)
Ritildn johdevali: 71 mm
* Kylmésavustus Kapasiteetti: 10 ritilad,
* Kuumasavustus Paino: 280 kg
* Puuhillinuni .
SANKOCGITLEe s i Lampdotila-alue: + 8o... + 160 C

- Helppo kayttai - elektroninen Puuhiilen kiyttoaika: J;opa 10 tuntia
ohjaus Sahkoliitanta: 3,8 kW

- Nopea lAmmon palautumisaika ¢ (* savustuslaitteella ja automaat-

- Automaattinen hiiliensytytys | tiselld sytytykselli)

Available January 2018

BAKERESTA OY, Vallikaivanto 3B, 02650, Espoo, Puh. +358 40 1819139 , E: info@bakeresta.fi

AR EEEEEEE RS R EE R R EEEEEE R R EEE RS EEE R EEE SR EEEEE e EEE R e e e

AR B R R R BENERERSE:SRSE:RSEN~]



